PRESTIGE

« Lelegance et la fewedde ”

Pour ce vin issu d’'une seule année de
vendange assemblé a raison de 20% de
meunier, 40% de pinot noir et 40% de
Chardonnay.

Un champagne jaune clair, fin au nez.
Les arébmes sont frais avec des notes de
pamplemousse, puis de fruits jaune et de

brioche.

cela donne beaucoup de douceur, de finesse
et de subtilité. En bouche, c’est soyeux et

long. Parfaitement équilibre, il est élégant

B CH A M A pour une dégustation inoubliable a deux ou
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