PERLE DE ROSE
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Avec cet assemblage de 45% de meunier et

40% de pinot noir 15% de chardonnay (dont

20% de coteaux Champenois rouge de meu-
nier).

Un champagne aux couleurs légéerement rose
saumon, suave et doux. la présence de vin
rouge apporte des notes de framboises et de
merises. Une mousse discrete accompagne

—— - une persistance en bouche.
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Il convient trés bien en apéritif et aussi avec
GILLES PLANSON: des desserts aux fruits rouges avec des bis-
. cuits roses de Reims ou une tarte aux cerises.
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